3 oghel

mmandoriate

m/lerparten av druvornam

detta meditationsvin
kommer fran en mycket
gammal Croatina-vingard.

De 120 ar gamla
vinstockarna planerades
1906 av gammelfarfar
Pietro och ger sma
druvklasar med lag
avkastning och intensiva,
koncentrerade aromer.

Namnet "Loghetto” syftar
till det lilla vingardslaget
med samma namn, och

"Ammandoriato” pa vinets

\ subtila mandeltoner. /

Fratelli Agnes

"Loghetto Ammandorlato” IGT
Rosso

Argéng 2024

Druvor 75% Croatina, 25% gamla inhemska druvsorter
Alkoholhalt 16%

Servering 16-18 °C

Producent Fratelli Agnes

Ursprung Rovescala, Pavia (Oltrepo Pavese), Lombardiet, Italien
Varukategori Rdéda viner
Sortiment Restaurang, Systembolagets privatimport

Flaska 750 ml
Teknisk kork

Férpackning
Forslutning

Karaktar

Fylligt, elegant och forfériskt vin med djupa intensiva aromer av torkade morka
frukter, korsbar och subtila toner av mandel och kryddor. Smaken ér rik och
sammetslen med fin balans och struktur, med ett varmt och harmoniskt avslut.
”Loghetto” ar en framstdende tolkning av Croatina-druvan, ett exklusivt
meditationsvin som endast produceras i 1 500 flaskor per ar. Vinet framstalls
av sma, aromatiska druvor fran 120-ariga vinstockar, som dessutom far torka
nagot fore vinifieringen for att ytterligare koncentrera smakerna.

Djup rubinrdd farg med violetta till tegelréda toner. Doften ar komplex med
aromer av korsbar, plommon, svarta vinbar, bjéornbar och en antydan av
mandel. Smaken ar morkt fruktig, fyllig, dverdadig och sammetslen med fasta
tanniner och en lang eftersmak med subtila toner av mandel och kryddor.

Vaxtplats och jordman
Vingardens odlingar i Oltrepo Pavese 240-360 m.6.h. med lerhaltiga och
kalkrika jordar och 120-ariga vinstockar.

Vinframstallning

Druvorna skordas for hand och far torka naturligt i sma lador. Maceration pa
skalen och jasning med inhemska jastar i cementtankar. Vinet mognar 9
manader i cementtankar och far sedan vila i flaskan nagra manader.

Lagring
Gott att dricka nu men utvecklas med lagring upp till 5-7 ar.

Passar till
Ett meditationsvin som ar utsokt att njuta i glaset, till rika pastaratter, stekt och
grillat rott kott, mustiga grytor eller mogna ostar.
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Om producenten
Fratelli Agnes

Rovescala, Pavia | Vinmakare Cristiano
och Sergio Agnes

| hjartat av vinregionen Oltrepo Pavese med dess
béljande landskap ligger Fratelli Agnes, en familjedgd
vingard dar varje vin berattar en historia om passion,
tdlamod och djup respekt for naturen.

Vingarden &r beldgen i den lilla byn Rovescala i
provinsen Pavia, soder om floden Po i sydvastra
Lombardiet precis dar regionen moter Piemonte,
Emilia-Romagna och Ligurien. Vinodlingarna ar vackert
utspridda i det historiska omradet Oltrepo Pavese, dar
vinodlingen kan sparas dnda tillbaka till romartiden.

Fratelli Agnes grundades 1960 av Luigi Agnes och hans
broder. Sedan starten har familjen Agnes varit
engagerad i att framja den lokala druvan Croatina, som
ar central i deras vinproduktion. Idag forvaltar
broderna Cristiano och Sergio Agnes traditionen och
forenar traditionellt hantverk med modern kénsla for
hallbarhet och kvalitet.

Oltrepo Pavese ar kand for sitt milda, ventilerade klimat och dess lerhaltiga jordar som ger ideala férhallanden
for odling av roda druvor och viner med djup och komplexitet. Gardens vinodlingar ar huvudsakligen mycket
gamla, vissa med 6ver 100-ariga vinstockar. Den &ldsta odlingen bestar av 119-ariga vinstockar, planerade 1906
av gammelfarfar Pietro som ger sma druvklasar med lag avkastning och intensiva, koncentrerade aromer.
Odlingarna bestar i huvudsak av Bonarda, det lokala namnet for druvsorten Croatina, men dven Barbera och
Uva Rara. Odlingen sker varsamt och hallbart utan anvandning av herbicider eller bekampningsmedel.

Hos Fratelli Agnes sker allt arbete med omsorg och fokus pa att lyfta fram egenskaperna hos den inhemska
druvan Croatina. Jorden odlas pa traditionellt vis, druvorna skoérdas for hand i sma mangder och
vinframstallningen sker med precision. Jasning sker med inhemska jaststammar och saval vinifiering som
lagring sker ofta i tankar av cement for att bevara vinets renhet och uttryck av terroir. Den smaskaliga
produktionen gor det mojligt att fokusera pa detaljerna, vilket resulterar i viner med uttrycksfull renhet.

Vinerna fran Fratelli Agnes kdnnetecknas av karaktéar, renhet och elegans med djup, struktur, balans och
sammetslen fruktighet. Viner som speglar sin terroir. Under ledning av Cristiano och Sergio Agnes har
vingarden utvecklats till en viktig aktér inom vinproduktionen i omradet och deras viner har fatt erkdnnande
bade nationellt och internationellt.
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