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Gump Hof 

Pinot Blanc/Weissburgunder 
”Mediaveum” 

Årgång 2023 

Druvor 100% Pinot Blanc/Weissburgunder 

Alkoholhalt 13,5% 

Servering 8-10 °C 

Producent Gump Hof 

Ursprung Südtirol DOC, Alto Adige, Italien 

Varukategori Vita viner 

Sortiment Restaurang, Systembolagets privatimport 

Förpackning Flaska 750 ml 

Förslutning Naturkork 

 
Karaktär 
Ett friskt och harmoniskt vin som speglar det svala mikroklimatet i södra 
Eisackdalen, en nyanserad tolkning av Weissburgunder där druvans renhet, 
precision och alpina karaktär står i centrum. Druvorna kommer från branta, 
kalkrika terrasser som ger vinet sin tydliga mineralitet, fina fräschör och 
eleganta struktur. 
 
Färgen är ljust halmgul med gröna toner. Doften är uttrycksfull med inslag av 
citrus, mogna äpplen och päron, persika, en antydan av aprikos samt diskreta 
blommiga och nötiga nyanser. Smaken är ren och fräsch, med medelhög syra, 
tydlig fruktighet och ett avslut som stannar kvar med fin längd. 
 
Växtplats och jordmån 
Vingårdens odlingar i södra Isarco-dalen vid foten av Sciliar-massivet 
på en höjd av 400–500 m.ö.h. med 45–55% sluttning. Kalkrika moränjordar på 
fast kvartsporfyr. 
 
Vinframställning 
Druvorna skördas för hand i september och genomgår försiktig pressning och 
jäsning i ståltank. Vinet mognar 8 månader i ståltank på jästfällningen. 
 
Lagring 
Gott att dricka nu men utvecklas med lagring upp till 5-7 år. 
 
Passar till 
Vinet kan njutas som aperitif eller tillsammans med charkuterier, vegetariska 
rätter, fisk och skaldjur, fågel samt mildare ostar. Det kombineras särskilt väl 
med en smakrik skaldjursrisotto. 

 

”Aromer av mogen 
fruktträdgård, bröddeg 
och torkade alpörter 

dyker sakta upp i 
glaset. Rund och 
raffinerad, den 

medelfylliga smaken 
visar moget gult päron, 
gyllene äpple och en 

hint av hasselnöt 
tillsammans med frisk 

syra.” 

Wine Enthusiast 
Magazine 
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Gump Hof 

Völs am Schlern | Vinmakare Markus 
Prackwieser 
 
Gump Hofs historia går tillbaka till 1500-talet, och i mer 
än 200 år har familjen Prackwieser ägt egendomen. 
Vingårdarna ligger vackert belägna på de branta 
sluttningarna, mellan 400 och 850 meters höjd, i södra 
Eisackdalen (Valle Isarco) vid foten av Schlern (Sciliar)-
massivet nära Bolzano. 
 
Markus Prackwieser upptäckte sitt intresse för vin i 
mitten av 1990-talet, och år 2000 tog han över 
familjegården från sin far, Johann. Han arbetar med 
respekt för miljön och för de lokala druvsorterna, 
samtidigt som han hämtar inspiration från 
internationella vinregioner, bland annat Bourgogne 
och Loiredalen. 

 
De kalkrika moränjordarna på sluttningarna, tillsammans med ljumma vindar från Gardasjön under dagen och 

svalare vindar från Dolomiterna på natten, bidrar till en långsam mognad av druvorna. Detta ger viner som 

tydligt speglar druvornas egenskaper och områdets förutsättningar. På vingårdarna odlas främst Pinot Blanc, 

Gewürztraminer, Sauvignon Blanc och Pinot Noir, och skötsel samt skörd sker för hand på de branta 

sluttningarna. 

Kunskap som förvärvats över generationer, tillsammans med Markus egen erfarenhet och noggranna arbete i 

vinframställningen, ger viner där landskapets karaktär och vinmakarens arbete kan upplevas. Vinerna bär en 

personlig stil som har utvecklats över tid och är typisk för Gump Hof. 

Tillsammans med Günther Kerschbaumer från Köfererhof och Christian Plattner från Ansitz Waldgries bildar 
Markus Prackwieser en informell vintrio i Alto Adige, där de utbyter kunskap och erfarenheter och tar del av 
varandras arbetssätt. 
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