/Ciliegiolo aren traditionell\

toskansk druvsort som ar
genetiskt beslaktad med
Sangiovese. Namnet
kommer fran det
italienska ordet ciliegia
(korsbar), vilket val
speglar druvans
aromatiska profil.

Jamfért med Sangiovese
ger Ciliegiolo en mjukare
och mer direkt frukt med
tydliga kérsbarstoner och
en latt kryddighet. Syran
och tanninerna ar
rundare, vilket ger ett
harmoniskt och tillgangligt
vin. Druvan har fatt ett
oOkat erkannande som
kvalitetsdruva, sarskilt i
viner fran kustnara delar

\ av sodra Toscana. /

Poggio la Luna

Maremma Toscana Rosso
”L’una rossa” Ciliegiolo

Argang 2020

Druvor 100% Ciliegiolo
Alkoholhalt 14%

Servering 16-18 °C

Producent Poggio la Luna

Ursprung Maremma, Toscana, Italien
Varukategori Roéda viner

Sortiment Restaurang, Systembolagets privatimport
Férpackning Flaska 750 ml

Férslutning Naturkork

Karaktar

“L’'una rossa” ar ett uttrycksfullt vin pa druvan Ciliegiolo fran det kustnéara
landskapet i sddra Toscana. Vinet speglar Maremmas varma men
vindpaverkade klimat och férenar generdos frukt med friskhet och balans. Stilen
ar tillgénglig med tydlig druvkaraktar och ett mjukt, harmoniskt uttryck.

Vinet ar ljust rubinrétt med violetta reflektioner. Doften ar fruktig med mogna
korsbar, roda bar, latt kryddighet och subtila florala toner. Smaken ar varm och
medelfyllig till fyllig, med sammetslena tanniner och balanserad syra. Avslutet
ar fruktigt med en behaglig, |att kryddig ton.

Vaxtplats och jordman

Vingardens egen odling San Pellegrino i Maremma pa 270 meters hojd med
sydostlig exponering. Vinrankorna dr omkring 20 ar gamla och odlas enligt
ekologiska principer. Jordmanen bestar av lera och sand med inslag av kalk,
vilket tillsammans med hojden ger god solexponering och bibehallen fraschor.

Vinframstéllning

Druvorna skordas for hand i borjan av september, pressas varsamt och jases
med naturliga jastarter. Vinet vilar ca sex dagar pa skalen och mognar sedan tre
manader pa jastfallningen i rostfria staltankar fére buteljering.

Lagring
Vinet &r tillgdngligt redan i ung alder och utvecklas val under 7-10 ars lagring.

Passar till

Ett mangsidigt matvin som passar utmarkt att njuta av pa egen hand eller
tillsammans med klassiska italienska ratter som pastaratter med tomat- eller
kottbaserade saser, pizza, charkuterier och lagrade hardostar.

e

Idylliska Smaker AB
Gelbgjutargatan 5
621 53 Visby

www.idylliskasmaker.se
info@idylliskasmaker.se

Ida +46 76 305 99 83

Vi finns lokalt i Visby och Véstervik Mikael +46 73 9416506


http://www.idylliskasmaker.se/
mailto:info@idylliskasmaker.se

Om producenten

Poggio la Luna

Scansano, Maremma | Vinmakare
Elisabetta Tommasoni

Den ekologiska vingarden Poggio La Luna grundades
2012 av vinmakaren Elisabetta Tommasoni och drivs
idag tillsammans med hennes tva soner, Filippo och
Andrea. Garden &r resultatet av en langvarig drém om
att fa arbeta nara naturen och skapa viner som ar
arliga, hallbara och trogna sin plats.

Med uthallighet och 6vertygelse har Elisabetta steg for
steg byggt upp en smaskalig verksamhet dar kvalitet
och respekt for marken star i centrum.

Poggio La Luna ligger i hjartat av Maremma i sodra Toscana, ndra Scansano inom omradet for Morellino di
Scansano. Landskapet ar kuperat och paverkas av narheten till havet, vars vindar bidrar till ett sunt mikroklimat
och god mognad samtidigt som fraschéren bevaras. Vinrankor och olivtrad odlas enligt ekologiska principer
utan syntetiska bekdmpningsmedel, med stor omsorg om jordens langsiktiga balans och den biologiska
mangfalden. Pa garden finns dven biodling och djurhallning som en naturlig del av helheten.

Produktionen ar begrdnsad och arbetet sker med fokus pa hantverk och noggrann selektering bade i vingard
och kallare. Vinerna praglas av ursprungstypisk frukt, balans och tillgdnglighet snarare an kraft och
Overextraktion. Ambitionen &r att Iata varje vin spegla Maremmas varma, ljusa landskap och den smaskaliga

filosofi som genomsyrar hela verksamheten.

“Redan som barn féredrog jag att leka i trddgdrden snarare én med dockor. Denna kdrlek till véixter och djur har
stannat hos mig, och dven om mitt arbete héll mig kvar i staden, limnade mitt hjérta aldrig landsbygden. Ar
2012 flyttade jag slutligen definitivt till Maremma i Scansano, dér jag bérjade odla vinstockar och olivtrdd.
Férutom att omge mig med djur: hundar, katter, Gsnor, héns och gdss.

Det har verkligen inte varit Iétt att hitta en plats fér mig sjélv i denna mansdominerade miljé. Jag har varit
tvungen att fortjidna andra jordbrukares respekt pa féltet. Jag métte inledningsvis en hel del misstro, skepsis
och kanske en gnutta han. Men min envishet vann till sist.”

- Elisabetta Tommasoni
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