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Utvald bland Decanters
25 toppval av Barolo
Riserva (argang 2019)

mars 2025
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Simone Scaletta

Barolo DOCG Riserva Bricco San
Pietro

Argang 2016

Druvor 100% Nebbiolo

Alkoholhalt 14,5%

Servering 16-18 °C

Producent Simone Scaletta

Ursprung Barolo DOCG, Piemonte, ltalien
Varukategori Roda viner

Sortiment Restaurang, Systembolagets bestallningssortiment
Férpackning Flaska 750 ml

Férslutning Naturkork

Karaktar

En komplex och nyanserad Barolo Riserva fran cru-vingarden Bricco San Pietro i
Monforte d'Alba. Fem ars mognad i kdllaren ger vinet djup och utvecklade
aromer, samtidigt som den fina syran och val integrerade tanninerna ger
struktur och langd. Endast omkring 2 300 flaskor produceras per argang.

Intensivt rubinrdd farg med granatroda nyanser. Nyanserad doft av réda
korsbar och sma roda frukter med inslag av balsamico, choklad, mocka och
kryddor. Smaken ar fyllig och valbalanserad med roda frukter, korsbar, lakrits
och choklad. En fin syra och mjuka, val integrerade tanniner ger en lang och
elegant avslutning.

Vaxtplats och jordman

Vingarden Bricco San Pietro omfattar 0,5 hektar i Monforte d'Alba, 300 m.6.h.
och ligger i sydldge. Jordmanen bestar av lerjord med inslag av kalksten och
sandlager.

Vinframstéllning

Druvorna skordas for hand och musten jaser i rostfria staltankar under
kontrollerad temperatur. Darefter genomgar vinet malolaktisk jasning och
mognad pa nya och anvanda barriquer under fem ar. Vinet tappas utan
filtrering och far darefter vila ndgra manader pa flaska.

Lagring
God att dricka idag, men utvecklas fint under minst 15-20 ar.

Passar till
Utmarkt till lamm, vilt, rott kott, mustiga grytor och lagrade ostar.
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Om producenten

Simone Scaletta

Manzoni di Monforte d'Alba | Vinmakare
Simone Scaletta

Pa de grona kullarna kring Monforte d’Alba har Simone
Scaletta byggt sin vingard fran grunden. Utan tidigare
familjedgda vingardar lamnade han sitt arbete i Turin
for att folja drommen om att skapa egna viner i hjartat
av Langhe. Efter atta ars uppbyggnad kunde den forsta
argangen lanseras 2003. Sedan dess har Simone steg
for steg utvecklat en smaskalig vingard med tydlig
ambition att skapa viner av hog kvalitet och stark
forankring i sitt ursprung.

Idag omfattar egendomen omkring fem hektar vinodlingar med Barbera, Dolcetto och Nebbiolo, framst i de
valkdnda lagena Bussia och Bricco San Pietro. For Simone &r vingardslaget avgorande for vinets karaktar.
Arbetet borjar darfor i marken, med fokus pa jordens kvalitet, biologisk mangfald och ett levande landskap.
Naturliga agronomiska metoder anvands och mekaniska ingrepp halls pa en lag niva.

| vinkallaren ar ambitionen att foradla snarare an att forandra. Druvorna selekteras noggrant och jasningen sker
med naturlig jast. Vinerna filtreras inte, och lagringen sker i bade 600- och 3 000-liters fat. Ekens uppgift ar att
ge vinet tid och forfining, aldrig att dominera eller délja druvans och vaxtplatsens karaktar.

Simones filosofi sammanfattas val i orden: “Working the land is hard, but it bears good fruit.” Fér honom &r
vinets kvalitet i forsta hand ett resultat av arbetet i vingarden, inte av tekniska ingrepp i kdllaren. Det &r ocksa
darfor hans viner har ett klassiskt uttryck, med tydlig frukt, struktur och elegans, samtidigt som de behaller en
personlig och modern precision.

For att varje vin ska fa uttrycka sin speciella individualitet fullt ut sker jasning med naturliga jastar och ingen
filtrering gors. Anvandningen av fat for lagring respekterar traditionen och bade 600 liters och 3 000 liters fat
anvands. Filosofin ar, att fatmognaden ska vara en delikat férfining och perfektion av vinet, som aldrig ska
dominera eller undergrava de typiska egenskaperna hos druvsorten och vinet. Vin skapas av landet, inte i
kallaren.

Etiketterna har sin egen historia. Ett slumpmassigt mote med konstnaren Stefano Frassetto utvecklades till en
lang vanskap och ett kreativt samarbete, dar varje etikett pa sitt satt fangar andan i vinkallaren och det
individuella uttrycket hos vinerna.

Resultatet av Simones arbete ar klassiska och valbalanserade Langhe-viner med tydlig frukt, struktur och
personlighet. Viner dar Monforte d’Alba och arbetet i vingarden far spela huvudrollen.
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