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Domaine de la Motte 

Bourgogne Pinot Noir 

Bourgogne Pinot Noir är ett mjukt och medelfylligt, fruktigt och 
välbalanserat vin med harmonisk syra och mineralitet. 
 
Druvorna kommer från vingårdens blott 0,32 hektar stora odlingar i 
västra Beine med 60 år gamla vinstockar planterade på lerig och 
kalkrik jord. De djupt gående rötterna och den låga avkastningen 
bidrar till vinets fina komplexitet och smakrikedom. 
 
Doft och smak av röda och svarta frukter som jordgubbar, körsbär 
och svarta vinbär med en fräsch mineralitet och lätt jordighet. 
Varma ekfatstoner och välbalanserade tanniner i avslutningen. 
 
Njuts med fördel i glaset, lufta gärna minst 30 minuter innan så att 
vinet öppnar upp sina fina doft- och smakaromer. Utmärkt som 
följeslagare till eleganta kötträtter av nöt, vilt eller till ostbrickan. 
 
Ungefär 2 000 flaskor produceras varje år. 

 

 Årgång 2020 

Druvor 100% Pinot Noir 

Alkoholhalt 13% 

Växtplats och 
jordmån 

Vingårdens egna odlingar om 0,32 hektar i västra Beine med 60 år 
gamla vinstockar planterade på lerig och kalkrik jord. Odlingarna är 
certifierade med den högsta nivån 3 enligt den franska miljöklassningen 
HVE, ”Hight environmental Value". 

Skörd Druvorna skördas i i september-oktober när de uppnått en optimal 
mognad. 

Vinframställning Druvorna pressas varsamt och genomgår alkoholjäsning och 
malolaktisk jäsning i ståltank under kontrollerad temperatur 18°C, 
därefter mognadslagring. 

Mognadslagring 12 månader i använda 225 liters ekfat som innehållit fem tidigare 
årgångar av Pinot Noir. 
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Restsocker 0,6 g/L 

Syra 4,3 g/L 

Servering 14-16 °C 

Avsmakning Doft och smak av röda och svarta frukter som jordgubbar, körsbär och 
svarta vinbär med en fräsch mineralitet och lätt jordighet. Varma 
ekfatstoner och välbalanserade tanniner i avslutningen. 

Passar till Njuts med fördel i glaset, lufta gärna minst 30 minuter innan så att vinet 
öppnar upp sina fina doft- och smakaromer. Utmärkt som följeslagare till 
eleganta kötträtter av nöt, vilt eller till ostbrickan. 

Lagringspotential Utmärkt att dricka nu men utvecklas med lagring i minst 5 år. 

Förpackning Flaska 750 ml 
 

 
 
 

 
 
 

Domaine de la Motte 
Beine, Chablis | Vinmakare Bernard och 
Adrien Michaut 
 
Vingården Domaine de la Motte i Chablis är 
familjeägd och har överlämnats från far till son 
sedan 1950. Nuvarande vinmakare Bernard 
Michaut driver gården tillsammans med sin 
son Adrien. Domaine de la Motte blev 2013 
utvalda till ”IWSC French Wine Producer of 
the Year”. 
 
Vingården är känd i området för att producera 
koncentrerade, mineraliska och mycket 
precisa viner som återspeglar Chablis 
speciella terroir. Vinodlingarna omfattar 25 
hektar med vinstockar i olika lägen på de båda 
jordmånerna som förekommer i Chablis; 
Kimmeridge och Portland. Vinodlingarnas 
olika lägen möjliggör en stor variation av 
gårdens viner, alla med hög kvalitet. 

Domaine de la Motte framställer sina viner med stor respekt för naturen och vingården har 
den högsta nivån av den franska certifieringen ”Hight environmental Value” (HVE). 
 
Gårdens viner väljs regelbundet ut av Bourgognes mest anrika vinorganisation Tastevinage, 
som varje år gör ett noggrant urval av viner som som på grund av sin integritet, personlighet 
och obestridliga kvalitet uppnår kriterierna för kvalitetsstämpeln ”Confrérie des Chevaliers de 
Tastevin”. 
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