
 
 

 

Idylliska Smaker AB 
Gelbgjutargatan 5 

621 53 Visby 
 

Vi finns lokalt i Visby och Västervik 

www.idylliskasmaker.se 
info@idylliskasmaker.se 

 
Ida +46 76 305 99 83 

Mikael +46 73 9416506 

 

 

 

Siro Merotto 

Prosecco Superiore Brut DOCG 

Den familjeägda vingården Siro Merotto är belägen i utkanten av 
byn Col San Martino i det lummiga och vackra Prosecco-distriktet 
i östra Veneto. 
 
Vingårdens egna odlingar är belägna i kuperade områden nära 
Valdobbiadene 150-450 m.ö.h. i soliga, sydliga sluttningar. I 
området mellan Valdobbiadene och Conegliano produceras 
DOCG-klassad Prosecco med mycket hög kvalitet. De branta 
sluttningarna gör att vinstockarnas rötter letar sig djupt ner i 
jordlagren och bidrar till druvornas smak och komplexitet. 
 
På traditionellt vis handplockar vinmakaren Nicola Merotto och 
hans familj druvorna för att bevara dofter och smaker i sin helhet. 
Alla steg i vinframställningen, från pressning och vinifiering till 
jäsning och tappning, utförs i den egna vingården. 
 
Den andra jäsningen av vinet med Charmat-metoden på ståltank 
varar 2-4 månader och ger vinet fina bubblor, intensiv tropisk doft 
och en behaglig friskhet med smak av gröna äpplen, päron och 
vit persika. 
 
Perfekt som en frisk och fruktig aperitif, till lufttorkad skinka med 
melon, sushi, milda ostar, fisk och skaldjur. 

 

 Årgång 2019 

Druvor 100% Glera 

Alkoholhalt 11,5% 

Växtplats och 
jordmån 

Vingårdens egna odlingar belägna i kuperade områden nära 
Valdobbiadene 150-450 m.ö.h. i soliga, sydliga sluttningar på jordar rika 
på lera. 
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. 
Vingårdens odlingar utanför Valdobbiadene. 

 

Skörd Druvorna skördas för hand. 

Vinframställning Pressning och därefter temperaturkontrollerad jäsning i ståltank. Andra 
jäsningen av vinet med Charmat-metoden görs på ståltank i 2-4 
månader, därefter buteljering. 

Restsocker 5 g/L 

Syra  

Servering 6-8 °C 

Avsmakning Fräsch, intensiv tropisk doft och en behaglig friskhet med smak av 
gröna äpplen, päron och vit persika. 

Passar till Perfekt som en frisk och fruktig aperitif, till lufttorkad skinka med melon, 
sushi, milda ostar, fisk och skaldjur. 

Lagringspotential Gott att dricka nu och några år framåt. 

Förpackning Flaska 750 ml 
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