Grachetto d’Acqui ar en

liten DOCG-appellation
i Piemonte, som
endast omfattar
omkring 400 hektar
produktion av sott rott
vin av den mindre
vanliga lokala
druvsorten Brachetto.

P& druvan gors
delikata halvsota till
sota viner, saval stilla
som latt parlande med
en mjukt rodfruktig
karaktar och

rosentoner.

Isolabella della Croce

Brachetto d'Achi DOCG Tsolabella della Croce
”36 Trentasei”

Argéng 2018

Druvor 100% Brachetto d’Aqui
Alkoholhalt 8%

Servering 12-14 °C

Producent Isolabella della Croce
Ursprung Loazzolo, Piemonte, Italien
Varukategori Sota viner

Sortiment Restaurang, Systembolagets privatimport
Foérpackning Flaska 500 ml

Forslutning Naturkork

Karaktar

Mijukt, delikat och forforiskt inbjudande dessertvin med intensiva dofter av
vildros, litchi och hallon som gor sig perfekt till en ldng rad desserter.

De intensiva aromerna ar resultatet av de stora temperaturforandringarna pa
de hoga kullarna i Loazzolo, som gett druvorna en lang mognad. Vinet mognar i
staltankar for att behalla den rena frukten och en hog fraschor i vinet.

Fargen gar i inbjudande lila toner och vinet har intensiva och frascha dofter av
krossade vindruvor, vildros, litchi och hallon. Eleganta aromatiska smaker av
farska hallon, korsbar och sommarbar med en markbar syra som ger en
behaglig kontrast till den naturliga s6tman i vinet. Valbalanserad och
enastaende harmonisk i munnen, med en lang finish.

Vaxtplats och jordman
Vingardens egna odlingar i Loazzolo séder om Asti. Vinstockarna vaxer i sydldge
och har en medelalder pa omkring 10 ar.

Vinframstallning

Druvorna skordas for hand. Efter mjuk pressning sker maceration pa skalen
under 4 dagar och vinet jaser darefter under kontrollerad temperatur. Vinet
mognar pa staltank for att behalla fruktighet och fraschor.

Lagring
Utvecklas med lagring upp till 10 ar.

Passar till
Utmarkt till delikata patéer eller lattare lantterriner, desserter med frukt och
mandel eller tryffel, ratter med choklad eller till en krdmig gorgonzolaost.
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Om producenten

Isolabella della Croce
Loazzolo | Vinmakare Andrea Elegir

Beldget i det minsta DOC-omradet i Piemontes Alta
Langa-omrade, Loazzolo, ar Isolabella della Croce en
familjedgd vingard kand for sin exklusiva och sallsynta
kvalitet pa lokala hantverksviner, inte minst séta viner.
Druvor som Moscato och Brachetto d’Aqui anvands for
att skapa dessa fantastiska sota viner.

Familjens passion for vinframstallning har resulterat i
att varumarket ar ett vélrespekterat namn pa listan
over ekologiska och biodynamiska vinproducenter fran
Piemonte. En viktig del i framgangen ar att kombinera
traditionellt vinmakande med nyfikenhet och
utveckling, for att skapa tilltalande viner i modern och
inbjudande stil. Utéver de sota vinerna framstalls till
exempel kraftfulla Barberaviner fran utmarkta
vingardlagen och harliga "Super Piedmontese" blends
pa lokala druvor som Barbera, Nebbiolo och Dolcetto
di Loazzolo.

Isolabella della Croces vingardar ligger pa en
genomsnittlig hojd av 480 till 540 meter 6ver havet,
vilket sakerstaller att vinstockarna utsatts for
svalkande vindar och mycket solljus. De svala alpina
vindarna spelar en stor roll for att se till att druvorna
som odlas har har tjocka skal och koncentrerade
smaker.

Vingardens fina kalk- och sandjordar i olika vingardslagen ar utmarkta for att odla druvsorter som Moscato,

Brachetto d’Aqui och Pinot Nero.
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