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Isolabella della Croce

Isolabella della Croce
Monferrato Rosso ”"Le Marne”

Argang 2017

Druvor 20% Nebbiolo, 60% Barbera 60%, 20% Dolcetto di Loazzolo
Alkoholhalt 13,5%

Servering 16-18 °C

Producent Isolabella della Croce

Ursprung Loazzolo, Piemonte, Italien

Varukategori Roéda viner

Sortiment Restaurang, Systembolagets privatimport
Férpackning Flaska 750 ml

Forslutning Naturkork

Karaktar

Elegant och medelfylligt vin pa en blandning av druvorna Nebbiolo, Barbera
: och Dolcetto di Loazzolo. Filosofin bakom Le Marne ar en "elementar

i komplexitet", dar vinets olika delar skapar en harmonisk helhet. Druvorna
SIS della Croce skordas fran utmarkta vingardslagen och mognar i staltank for att behalla den
rena frukten och en hog fraschor i vinet.

Fargen ar rubinrdd och vinet har de typiska Piemonte-aromerna med mogna
fruktiga dofter av jordgubbar, hallon, kdrsbar, 6rter och undervegetation. |
smaken framtrader farska korsbar, roda och svarta frukter, en behaglig syra
och mjuka tanniner. Medellangt, uttrycksfullt och fruktigt avslut.

Vaxtplats och jordman
Vingardens egna odlingar i Loazzolo séder om Asti. Vinstockarna vaxer i syd-

/ | Piemonte kallas \ sydvastlage och har en medelalder pa omkring 30 ar.
denna druvblandning

"Super Piedmontese” Vinframstalining
som regionens Druvorna skordas for hand. For varje druvsort sker avstjdlkning och mjuk
motsvarighet till Super pressning foljt av maceration och jasning vid kontrollerad temperatur i
Tuscans. staltankar. Vinet mognar pa staltank for att behalla frukt och fraschor.
Dynamiken och
fraschdren som Lagring
uppstar ger ett utsokt Utvecklas med lagring upp till 10 &r.

vin att njuta i glaset
eller till en stor bredd

av mat, fran antipasti Pass?r till o ] ) ) }
till mustiga Utmarkt att njuta i glaset eller till en smakrik svamprisotto, ratter med tryffel,
tomatbaserade stekar och grillat kott eller medelharda ostar. Rekommenderas dven till
fiskgrytor eller ratter fiskgrytor med tomat, 6rter och chili som pa ett subtilt satt matchar de olika

\ med kott. / komponenterna i vinet.
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Om producenten

Isolabella della Croce
Loazzolo | Vinmakare Andrea Elegir

Beldget i det minsta DOC-omradet i Piemontes Alta
Langa-omrade, Loazzolo, ar Isolabella della Croce en
familjedgd vingard kand for sin exklusiva och sallsynta
kvalitet pa lokala hantverksviner, inte minst séta viner.
Druvor som Moscato och Brachetto d’Aqui anvands for
att skapa dessa fantastiska sota viner.

Familjens passion for vinframstallning har resulterat i
att varumarket ar ett vélrespekterat namn pa listan
over ekologiska och biodynamiska vinproducenter fran
Piemonte. En viktig del i framgangen &r att kombinera
traditionellt vinmakande med nyfikenhet och
utveckling, for att skapa tilltalande viner i modern och
inbjudande stil. Utéver de sota vinerna framstalls till
exempel kraftfulla Barberaviner fran utmarkta
vingardlagen och harliga "Super Piedmontese" blends
pa lokala druvor som Barbera, Nebbiolo och Dolcetto
di Loazzolo.

Isolabella della Croces vingardar ligger pa en
genomsnittlig hojd av 480 till 540 meter 6ver havet,
vilket sakerstaller att vinstockarna utsatts for
svalkande vindar och mycket solljus. De svala alpina
vindarna spelar en stor roll for att se till att druvorna
som odlas har har tjocka skal och koncentrerade
smaker.

Vingardens fina kalk- och sandjordar i olika vingardslagen ar utmarkta for att odla druvsorter som Moscato,

Brachetto d’Aqui och Pinot Nero.
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