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94 pts. James Suckling
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Marco Palmieri

Castello della Paneretta )))

Chianti Classico DOCG
Gran Selezione "Torre a Destra"

Argéng 2016

Druvor 100% Sangiovese

Alkoholhalt 14%

Servering 16-18 °C

Producent Castello della Paneretta

Ursprung Chianti Classico DOCG, Toscana, ltalien
Varukategori Roda viner

Sortiment Restaurang, Systembolagets privatimport
Foérpackning Flaska 750 ml

Forslutning Naturkork

Karaktar

En fyllig och koncentrerad Gran Selezione fran det hogt ansedda vingardslaget
Torre a Destra pa Monsantos vastra sluttningar i Chianti Classico. Vinet visar
upp en generds men nyanserad frukt tillsammans med en tydlig tanninstruktur
och eleganta fattoner fran den langa mognaden i kallaren.

Djup rubinrod farg. Doften ar intensiv och nyanserad med inslag av
korsbarslikor, viol, mork choklad, kaffe, svart te, lagerblad, lader och sot tobak.
Smaken ar kraftfull och harmonisk, med toner av mogna svarta korsbar,
kryddor och en diskret balsamisk nyans. Fatlagringen bidrar med struktur och
komplexitet, medan en livlig mineralitet ger friskhet i bakgrunden och leder
fram till ett Iangt, balanserat avslut med runda tanniner och fin fruktighet.

Vaxtplats och jordman

Vingardens egna vingardar i vastra sluttningar med utsikt 6ver Val d’Elsa.
Monsanto rdaknas som ett av de mest eftertraktade omradena inom Chianti
Classico och vinrankorna vaxer i kalkrika jordar i det specifika vingardslaget
Torre a Destra, vilket bidrar till vinets struktur, elegans och mineralitet.

Vinframstallning

Druvorna skordas for hand. Musten jaser med skalen i rostfria staltankar vid
25-27 °C under cirka 10-12 dagar. Vinet lagras darefter i 24 manader pa nya
franska ekfat, foljt av 6 manaders flasklagring innan lansering.

Lagring
Gott att dricka nu men utvecklas med lagring i minst 10 ar.

Passar till
Utmarkt till smakrika och eleganta ratter av vilt eller rott kott, klassiska
toskanska ratter som osso buco, Bistecca alla Fiorentina eller lagrade ostar.
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Om producenten

Castello della Paneretta

Monsanto, Florens | Vinmakare Alberto
Albisetti

Vingarden Castello della Paneretta med dess vackra
slottsbyggnad ligger i omradet Chianti Classico, pa de
vastra sluttningarna av de hogsta kullarna i Val d'Elsa
med utsikt mot den historiska staden San Gimignano.
Slottet uppfoérdes redan i bérjan av 1500-talet runt ett
gammalt vakttorn och platsen ar en historisk passage
for poeter, forfattare och malare. Produktionen av vin
pa platsen dr dokumenterad sa langt tillbaka som 1596.

Sedan 1984 driver familjen Albisetti slottet och
vingarden. Alberto Albisetti, tillsammans med
oenologen Nicola Berti och vinmakaren Marco
Guiggiani, har ett tydligt fokus for vinproduktionen;
Chiantiviner med stor respekt for historia, tradition och
omradets sarart. Genom att odla och framstalla vin
endast pa inhemska druvsorter och dra nytta av
omradets terroir efterstravas ett tydligt uttryck for
Chianti Classico, dar Sangiovese har huvudrollen.
Forutom Chianti och IGT-viner gors har aven det
traditionella s6ta vinet Vin Santo del Chianti Classico.
Produktionen ar smaskalig och sker med stor omsorg i
bade vingard och kallare.

De mycket gamla vingardarna har goda forutsattningar att producera Sangiovese och Canaiolo av hog kvalitet.
Vinodlingarna ar helt fria fran de druvkloner som sa ofta forekommer i Toscana. Har odlas i stéllet rena
Sangiovese och Canaiolo Nero med ett ursprung som ar traditionellt fér omradet och som tillsammans med
jordmanen och vinmakarens skicklighet ger Chianti-viner av hog kvalitet.

Jordmanen i vinodlingarna har en varierad karaktar. Lerjordarna har medelhog till hog densitet och vaxlar ofta
med kalkrik jord med anor fran den tid da klimatet i Toscana var subtropiskt. Inslaget av kalk gor jordarna mer
|6sliga och ger bordiga underskikt som slapper fram vatten och ger vinrankorna goda férutsattningar under de
torra somrarna. Den varierade jordman som forekommer pa gardens odlingar ger forutsattningar att producera
saval strukturerade och komplexa viner som lattare, mer eleganta viner.
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